
Klosterneuburg, am 27.11.2024

Christof Schwaiger

Name und Unterschrift des Verantwortlichen in der Zertifizierungsstelle
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Technologie-Scopes:  B, D, E, F
die Anforderungen des

Rezertifizierungsaudit zwischen dem 19.08.2025 und dem 28.10.2025 im Falle eines angekündigten
Audits und zwischen dem 24.06.2025 und dem 28.10.2025 im Falle eines unangekündigten Audits.

Nächstes Audit ist innerhalb folgender Zeitspanne durchzuführen:

Datum der Zertifikatsausstellung:
Zertifikatsgültigkeit bis:

Datum des letzten unangekündigten Audits (letzter Audittag):
Tag des Audits:

Zertifikats-Registrierungs-Nr.:

23.10.2024 - 24.10.2024
  27.11.2024
08.12.2025

  IFS_24-173-01
14.10.2021

IFS Food Version 8, April 2023
und anderen zugehörigen normativen Dokumente

bestanden auf höherem Niveau
mit einer Bewertung von 96,51% erfüllen

Hiermit bestätigt die Zertifizierungsstelle

LVA GmbH
(ISO/IEC 17065 akkreditierte Zertifizierungsstelle für IFS Zertifizierungen und Vertragspartner der IFS Management GmbH), dass die

  Verarbeitungstätigkeiten von

Holzinger Fischverarbeitungs GmbH
Luckenberg 2, 4623 Gunskirchen, Österreich

GS1 GLN(s): 9006265000008
Nummer der behördlichen Zulassung:  AT 40457 EG

Nummer der behördlichen Registrierung: FN 97762v
COID: 3300

für den Zertifizierungsbereich des Audits:
Schlachten und Filetieren und Verpacken (auf Eis in Styroporkisten oder in Vakuumbeutel) von gekühlten und z.T. tiefgekühlten 
Süßwasserfischen. Heißräuchern, z.T. Filetieren und Verpacken (Kunststoffbeutel unter Vakuum bzw. EPS Schalen in Vakuumbeutel)
von Frischfisch sowie Ausnehmen von Karpfen im Zuge der Schlachtung und Verpacken (Kunststoffbecher mit Deckel bzw. in
Styroporkisten) von z.T. tiefgekühltem "Karpfenbeuschel".
(Slaughtering, filleting and packaging (on ice in polystyrene boxes or in  vacuum bags) of chilled and partly frozen freshwater fish.
Hot smoking, partly filleting and packaging (plastic bags under vacuum
or EPS trays in vacuum bags) of fresh fish as well as gutting of carp in the course of slaughtering and packaging (plastic cups with 
lids or in polystyrene boxes) of partly deep-frozen ‘Karpfenbeuschel’.)

  Zusätzliche Informationen:
Neben der eigenen Produktion hat das Unternehmen teilweise ausgelagerte Prozesse
Ausschlüsse:  Fischaufstriche
Produkt-Scopes:
2 Fisch und Fischprodukte

Adresse der Zertifizierungsstelle: Magdeburggasse 10, 3400 Klosterneuburg


